Capannina Beach Clup

MENU RISTORANTE

ANTIPASTI

Totano con ripieno di mare, glassato alle carote e nero, in 3 salse
(1,2,4,9,12,14)
Carpaccio di capesante, beurre blanc e tuorlo d’uovo gel
(3,4,7,12,14)
Soute di cozze e vongole sgusciate, crema di pane tostato
e basilico (1,4,14)

Tartare di fassona nature in cono, olio evo e menta fresca (7)

PRIMI PIATTI

Tagliolino fresco alle vongole e cime di rapa in crema, con erba
d’orzo liofilizzata (1,3,4,14)
Tubi rigati fatti in casa con cicale di mare, pomodorino confit
e pesto neutro (1,2,3,5,14)*
Tagliolino fresco all’aglio nero ed essenza di gambero con
Cappero disidratato (1,2,3,4,14)
Tagliolino fresco al ragu di carne scelta (1,3)

Gnocchetto fresco al pomodoro in passata doppia (1,3)

SECONDI PIATTI

La nostra frittura di mare (1,2,4,5)
Black Cod piastrato in crema di legumi e spinacino fresco (4)*
Filetto di pollo dorato con patate croccanti (1,3,5)

Carabinero in pasta kataifi in acqua di mare e detriti marini (1,2,4,14)
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Pescato del giorno ai ferri (2,4)

PIATTI FREDDI

Prosciutto Crudo S. Daniele 24 mesi e melone retato sfogliato

Caprese 2.0 pomodorino giallo e rosso, burrata e basilico fresco (7)

INSALATE

LA FRESCA lattuga, carota, pomodorini, mais, menta, melone e limone
grattuggiaato

BASE misticanza, carote, pomodorini, cetrioli, finocchi, mais (1)
CAPANNINA misticanza, carote, pomodorini, feta, mais, semi misti,
frutta secca (1,7)

LA RICCA Misticanza, carote, pomodorini, mais, olive, cetrioli,

finocchi, tonno, gamberi (1,2,4)

CONTORNI

Patate fritte

Insalatina

FRUTTA

La Nostrao Macedonia tropicale
Anguria cubica e lime

Ananas grigliato alla cannella

DESSERT
Tirami-sud (1,3,7)
“Tortellini al pomodoro” (1,3,7)
Semifreddo al limone e dacquise alla tonda di Giffoni* (1,3,7,8)
Semifreddo alla mela verde e lime, crumble vanigliato e pepe

Bianco del Nepal (1,3,7)



Capannina Beach Clup

La Spugha: pan di spagna alla vaniglia e mente acqua di rose cacao e
cioccolato liquido

Coperto € 3,50



